
PREPAREZ LA CHANDELEUR AVEC MARMITON



Transmettre et entretenir le plaisir de la cuisine, du débutant au cuisinier aguerri et éveiller les consciences 
sur l’impact de l’alimentation sur la santé, la société et la planète : telles sont les missions de Marmiton et de 

toute son équipe de passionnés.

1er
media de cuisine 

en France

16,8M
VU / mois

Cœur 
de cible 
Femmes (ind. 129) 
35-49 ans (ind. 123) 
F. CSP+ (ind. 136) 

6,3M
abonné.e.s

social media

1,2M
abonné.e.s

Insragram

1ere
position sur Google 
sur les recherches 

liées à la cuisine

MARMITON, LE MEDIA LEADER



L’AUDIENCE SOCIAL MEDIA MARMITON

1,2M
abonné.e.s

3,7M
abonné.e.s

615K
abonné.e.s

323K
abonné.e.s

Répartition

25-34 ans
26%

35-44 ans 
23%

45-64 ans 
25%

Répartition

25-34 ans
25%

35-44 ans 
20%

45-64 ans 
21%

Répartition

25-34 ans
35%

35-44 ans 
25%

45-64 ans 
19%

24M
Impressions

par mois

30K
abonné.e.s

Reach global
112 K

Spectateurs 
uniques

dont
25-34 ans

39%

434K
abonné.e.s

500K
Vidéos vues

par mois



LE CHOIX DE MARMITON POUR LA CHANDELEUR



• Objectifs : Générer du trafic qualifié sur votre site au travers nos réseaux sociaux 
avec la caution de Marmiton.

• Créa (customisation de vos assets) : Photo et Caution de marque 

• CPC : 0,80 € HT - Frais Techniques inclus

OFFRE
CPC

• Objectifs : Générer de la visibilité, de la notoriété et du branding  avec la caution de 
Marmiton et valoriser vos produits auprès d’audiences ciblées

• Créa (customisation de vos assets) : Photo et Caution de marque 

• CPM : 5 € HT - Frais Techniques inclus

OFFRE 
CPM

OFFRE 
CPV

• Objectifs : gagner en notoriété de marque et générer du trafic qualifié sur votre 
site avec la caution de Marmiton

• Créa (customisation de vos assets) : Vidéo et Caution de marque 

• CPV 2 sec : 0,02 € HT - Frais Techniques inclus

Toutes nos offres ci-dessus sont modifiables en fonction de votre budget et des KPIs demandées

KPI 

3 750 clics

5 000 € HT

KPI 

600 000
impressions

5 000 € HT

KPI 

125 000 vues

5 000 € HT



CONTACT :

CECILIA HENRIO
Directrice de clientèle

01 45 19 59 80
cecilia.henrio@eventflow.fr

NAOMI ATTAL
Directrice clientèle

01 45 19 59 24
naomi.attal@eventflow.fr

SACHA GHEZI
Directeur Commercial

01 45 19 58 26
sacha.ghezi@eventflow.fr
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